
EVENTOS
A MEDI DA DE 

T U S

N E C E S I D A D E S



E VE N T O S EN E L

CE NTRO DE A CORUÑA
Cumpleaños, prebodas, bodas, despedidas de soltera, jubilaciones, cenas de 

empresa, reuniones de trabajo, conferencias, convenciones…para todo ello y

más tenemos diferentes opciones disponibles. Cada evento

eso la atención y la propuesta será detallada y adaptada a

es único, y por

cada uno en

particular. Nuestra amplia variedad de salones, 

salón biblioteca, componen un sinfín de

terraza, 

diferentes

restaurante y 

opciones para

adaptarse a tu evento y a sus necesidades. Un híbrido de todos ellos siempre

es una apuesta segura, empezando con una reunión en nuestros salones

de reuniones y continuando con un cocktail en nuestro SkyBar para

disfrutar de una fantástica propuesta gastronómica desde las alturas de Coruña.

E V E N T O 360 º

Dale un giro a tu evento. Desde el Hotel Plaza queremos proponerte

eventos con todo lujo de detalles. Organiza tu comida o cena en uno de

nuestros salones o en la terraza el SkyBar, disfruta de una hora de Spa y

quédate a dormir en una de nuestras cómodas habitaciones, al día

siguiente te sorprenderemos con el desayuno en la cama.

Eventos únicos en la ciudad. Nuestra confección de menús

los detalles se 

y referencias

personalizados hace posible un evento en el que todos

tengan en cuenta. Con productos de temporada

actualizadas que crearán una experiencia única en tus eventos.



H A Z T U
R E S E R V A

El Hotel Plaza, incluye un s infín de servicios

dir ig idos a empresas y ent i dad es corporativas

que buscan ofrecer las mejores instalaciones y

atención a sus empleados y clientes.

Su ubicación en el centro de la c i udad lo 

convierte en el sitio idóneo, con instalaciones 

confortables y elegantes para crear un evento 

completo.

Ofrecemos una prop ues ta gas t ron óm ica
variada y personalizada.

SALONES TEATRO ESCUELA CABARET U IMPERIAL BANQUETE COCKTAIL

GAUDI 60 54 30 33 40 55 80

SIZA 50 42 20 27 30 38 60

GAUDI+SIZA 70 50 36 110 150

SKYBAR 16 40

LLOYD 12



Eventos únicos al aire libre.
Momentos extraordinarios atrapados bajo el 

prisma de esa luz única de los atardeceres 

gallegos, entre lusco e fusco, que anticipa el 

misterio de noches muy especiales.

El cielo de A Coruña





P E Q U E Ñ A S R E U N I O N E S EN N U E S T R O 

SALÓN B I B L I O T E C A LLOYD
El espacio íntimo ideal para comidas de negocio en las que prima la 

discreción, ambientada con una decoración tradicional y clásica.



PROPUESTAS TIPO CÓCTEL

Menú 1: 42€

• Empanada
• Arepa de pulpo y guacamole
• Mejillones al vapor con pico de gallo y mango
• Croquetas
• Mini brioche de gambas al ajillo
• Cucharilla de ensaladilla con salmón
• Postre: Tarta de queso

Menú 2: 52€

• Huevo, patata y chorizo
• Tosta de salmón ahumado con guacamole casero
• Bao de codillo con cebolla roja encurtida y kimchi
• Salpicón de pulpo
• Cerdo laqueado con teriyaki y piña caramelizada
• Tosta de sardina con quesoArzúa
• Fritos de gambón con mayonesa de wasabi
• Postre: Kiwi, coco y frambuesa

Menú 3: 62€

• Tosta de foie con mermelada de calabazay queso de Ulloa
• Bombón de parmesano
• Carrillera guisada con boniato
• Zamburiña a la esencia
• Salpicón de marisco
• Mini brioche de gambas al ajillo
• Cerdo laqueado con teriyaki y piña caramelizada
• Tabla de ibéricos y queso
• Postre: Bola crujiente de fresa y chocolate blanco

• Disponibilidad de espacio de cuatro horas.

• Las dos primeras horas las destinamos al servicio de la propuesta gastronómica y

luego ofrecemos otras dos horas de sobremesa para poder iniciar servicio de barra.
• La bodega que incluye es agua KM0, cerveza Estrella Galicia, vino blanco Albariño

D.O. Rías Baixas o vino tinto D.O.C.a Rioja.

• Todos los menús son adaptables a alergias, intolerancias o particularidades 

alimentarias



MENÚS ESENCIA
Aperit ivos (a elegir 3)
Croquetas

Fritos de gambón 

Empanada

Tosta de sardina con queso de Arzúa

Bao de codillo con cebolla roja y kimchee

Primeros (a elegir 1para todo el grupo):
Salpicón de rape y langostinos

Salteado de pulpo con shitake, ajada y patata 

Arroz con zamburiñas

Platos pr inc ipales (a elegir 1o 2 para todo el grupo):
Menú 1:

Merluza con jugo de marisco, patata machacada y langostinos 

Costilla de DUROC con arroz de champiñones

Menú 2:

Rape con pil pil de navajas y guisantes

Carrillera de vaca guisada a fuego lento con puré de patata trufado y mini

zanahorias caramelizadas

Postres (a elegir 1para todo el grupo): 
Torrija caramelizada con helado de vainilla 

Tartaleta de manzana con helado de canela

Brownie de chocolate con helado de frutos rojos

Tarta de queso con coulis de fresa

OPC IONES DE PRECIOS: MENÚ1 MENÚ2

Un único plato principal sin aperitivos 42 € 50 €

Un único plato principal con aperitivos 50 € 58 €

Dos platos principales sin aperitivos 48 € 56 €

Dos platos principales con aperitivos 56 € 64 €

• Disponibilidad de espacio de 4 horas, opciones de baile y música bajo petición.

• La propuesta de menús de banquetes incluye agua KM0, cerveza Estrella Galicia, vino 

blanco Albariño, DO. Rías Baixas o vino tinto D.O.C.a Rioja y café.

• Todos los menús incluyen la posibilidad de personalizarlos si existieran opciones

alimentarias particulares.



A F T E R W O R K

Los planes para relajarse después del trabajo han 

llegado para quedarse. Por eso te ofrecemos la 

posibilidad de realizar en nuestro SkyBar lo 

siguiente:

Degustación de cocktails y pinchos 

Cena de pie y copas

Consumiciones y pinchos para amenizar la tarde



C O F F E E B R E A K

Lleva tu desayuno corporativo al cielo
de la Coruña.

Podemos diseñar un coffee break 

a medida.

Consúltanos para más detalles.



D E S A Y UN OS Y C O F F E E S

Cafés, infusiones y aguas minerales

Aguas aromatizadas con cítricos
Zumos de frutas naturales Croissants 

Bizcochos caseros

Cestas de frutas

SA LON E S / E S ENC I A : 8,50€
S K Y BA R : 11,50€

Cafés, infusiones y aguas minerales 

Aguas aromatizadas con cítricos

Zumos de frutas naturales Croissants

y napolitanas

Panes variados artesanos 

Jamón con tumaca

Mini Sandwiches de jamón y queso

Cestas de frutas

SA LONE S / E S E NC I A : 10,00 €
S K Y BA R : 13,00€

Cafés, infusiones y aguas minerales 

Aguas aromatizadas con cítricos

Zumos de frutas naturales

Té frío
Croissant y napolitanas Bizcochos

caseros

Panes variados artesanos
Tabla de embutidos con tumaca Mini

Sandwiches de jamón y queso
Yogures con fresa y melocotón Cestas 

de fruta

SA LONE S / E S EN C I A : 11,00€
S K Y BA R : 14,00€



CON SABOR A

BRUNCH

CO M I D A

Tabla de embutidos: Jamón ibérico, mortadela 

italiana, lomo ibérico, queso Arzúa Ulloa, queso San 

Simón Da Costa, picos y uvas

Yogurt con granola y frutos secos 
Carrot cake
Tosta de aguacate, salmón y huevo poché
Tortitas con chocolate, nata y nubes

B E B I D A S

Café,infusiones

Zumo de naranja natural 
Smoothie
Aguas aromatizadas
Agua mineral
Copade bienvenida

Podemos añadir una tarta personalizada para 
hacer que tu celebración sea todavía más 
especial.

¡Consúltanos!

Precio: 29,00€
Sábados y domingos de 12:00 a 13:30.

Alquiler del espacio privado del evento para 4 horas de 

servicio; 2 de ellas para propuesta de brunch y otras 2 horas 

para la sobremesa desde 200€



ADRIÁN REMUIÑÁN

CONTACTO

698 127994

comercial@hotelplaza.es

hotelplaza.es | hotelavenida.com

Rúa Santiago Rey Fernández Latorre, 45, 15006 - A Coruña 

Ronda de Outeiro, 99A, 15007 - A Coruña

mailto:comercial@hotelplaza.es

